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Caro collega,

sono a comunicarti le iniziative che la Federazione Italiana Cuochi della tua provincia ha programmato per i prossimi mesi in modo che tu possa approfittare del pochissimo tempo libero che la nostra professione ci lascia e partecipare:

1) la sera del 7 febbraio alle ore 20, presso il Ristorante L’approdo di Ripe San Ginesio (tel. 0733 500180)   cena studio  sul programma che il team cuochi marche presenterà ai prossimi campionati di cucina di Massa Carrara.(30,00 Euro – prenotati) NON MANCARE!!!!!!, sarà un’occasione per ritrovarci e per fare la tessera FIC 2006.
2) TECH AND FOOD AL CENTRO FIERE DI CIVITANOVA MARCHE  DAL 19 AL 22 FEBBRAIO:

- 20 FEBBRAIO : Il team Cuochi Marche permetterà di seguire le prove tecniche di realizzazione del programma “caldo”PER IL PROSSIMO CONCORSO INTERNAZIONALE  presso gli spazi attrezzati dell’Az. Zanussi;

- 21 FEBBRAIO :In collaborazione con  l’Istituto Tecnico per i servizi alberghieri “G. Varnelli” di Cingoli si svolgerà il 3° Concorso “A.Nebbia” riservato agli istituti alberghieri (sono pervenute oltre 50 domande;

 - 22 FEBBRAIO: Sei caldamente invitato a partecipare al Convegno sulla tracciabilità degli alimenti: sicurezza e garanzia per le aziende ristorative, con relatori d’eccezione alle ore 9,30;

3) Visto i risultati raggiunti con la cena di beneficenza dello scorso anno che ci ha permesso di fare 25 adozioni presso la Missione di Colombo in SriLanka, oasi dei rifugiati colpiti dallo tsunami, stiamo organizzando una seconda edizione per il 18 marzo, contando sulla collaborazione della Scuola Alberghiera di Cingoli e sull’apporto tecnico logistico del Comitato Festeggiamenti di Piediripa-Mc, ma necessitiamo della manodopera specializzata per la realizzazione della cena, che verrà approntata nei giorni precedenti,  (ogni cuoco potrà dare una mano utilizzando il suo giorno di riposo) per cui ti prego di contattarci per esprimere la tua solidarietà e dare una mano alla causa (tel 0733 500180 Andrenelli Daniele).

4) Prosegue la collaborazione con la Fondazione Carima per l’evento Herbaria , sulle erbe aromatiche che si svolgerà in primavera all’Abbazia di Fiastra  e che tanto successo ha riscosso nella scorsa edizione e al quale ti invitiamo fin d’ora;

5)  Sono pure in fase di organizzazione i richiestissimi corsi di aggiornamento professionale che si svolgeranno nei prossimi mesi presso il  laboratorio attrezzato di Tecnobar a Tolentino ( i dettagli verranno notificati successivamente tramite lettera, ma già nei prossimi giorni troverai aggiornamenti sul nostro sito web,www.assocuochimacerata,it, dove è sempre operativo il forum e il cerco/offro lavoro;

6) abbiamo messo a punto, grazie al sostegno dell’Azienda Tobago di Osimo, con sede a Civitanova la giacca ufficiale da cuoco/a dell’Associazione provinciale di Macerata con rifiniture ricamate:ognuno potrà ordinarla (telefonando allo 0733 774625 o recandoti presso la Tobago di Civitanova in via M. di Belfiore 160 - uscita della superstrada) della propria taglia, magari facendovi aggiungere il proprio nome, ad un prezzo veramente speciale (30,00 Euro).

-    CAMPAGNA TESSERAMENTI FIC 2006:

Per far sentire la propria voce è indispensabile far parte di un gruppo riconosciuto, per cui visto che anche la nostra associazione si regge sul volontariato di alcuni professionisti che investono  tempo ed energie per un obiettivo comune,  è fondamentale sostenerci attraverso il versamento della quota associativa (50,00 Euro per i professionisti e 25,00 per gli allievi delle scuole alberghiere) che riesce appena a coprire le spese di spedizione dei diversi materiali. 

Per  tenere una ricevuta ed ovviare ad inconvenienti del passato ti preghiamo di provvedere al pagamento tramite utilizzo bollettino allegato, indicando con chiarezza l’indirizzo al quale poi ti saranno spediti: la tessera FIC, il CD di videoricette realizzato quest’anno dal Team dei Cuochi delle Marche e con un’aggiunta di 5,00 Euro i due stemmi ufficiali di cui potrai fregiarti in ogni occasione sulla divisa da cuoco/a.

Non esitare, per qualsiasi informazione a consultare il nostro sito web www.assocuochimacerata.it e a partecipare al forum di discussione.

Nell’attesa di incontrarti di persona e di condividere esperienze e problematiche, ti invio i più cordiali saluti e l’augurio di buon lavoro.

Macerata 27.1.2006

La Presidente FIC Macerata – Chef Iginia Carducci
