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Caro socio  e/o collega cuoco,
nonostante i mille impegni di ciascuno crediamo sempre nella necessità di fare gruppo e di confrontarci in ogni occasione per meglio valorizzare la nostra categoria professionale e fornire così un servizio adeguato ai nostri clienti e al numero crescente di turisti che visitano il nostro territorio.

Siamo appena rientrati dalla gita sociale che quest’anno ci ha permesso di visitare due splendide aziende del nord Italia (produzione di formaggi Occelli e cantina Fontanafredda), ed imminenti sono altre proposte alle quali ti preghiamo di dedicare al massima attenzione, vista la valenza degli chef di cui possiamo disporre.

Il Maestro  Piergiorgio Giorilli (tecnico della panificazione – preparatore della squadra italiana Panificatori – presidente del Richemont Club Italia)

svolgerà un corso di panificazione
(sulla lievitazione controllata, sulla panificazione e le tecniche del freddo, l’abbattimento, il congelamento, la surgelazione, fermalivitazione con pani speciali e specialità dolci e salate, la cottura e l’analisi chimica del prodotto, prove pratiche di produzione di pane, pizza e dolci) i giorni 10, 11 e 12 maggio 2005  dalle ore 11 alle ore 17,00 presso gli spazi attrezzati della Artepan srl, via Piermanni 10 di Montecassiano  -zona industriale – al prezzo di Euro 75,00 per i soci Fic in regola con la quota associativa e 100,00 Euro per i non soci.

Il Maestro Pasticciere Danilo Garbini (chef con esperienza ultradecennale e pluridecorato ai concorsi internazionali di pasticceria – titolare della Pasticceria La Mimosa di Tolentino – Mc) svolgerà un corso di piccola pasticceria dolce e salata per ristoranti, bar e buffets

nei giorni 16 e 17 maggio 2005 dalle ore 15,00 alle 19,30, presso il laboratorio attrezzato dall’Azienda Tecnobar , c.da Cisterna di Tolentino (Mc), al prezzo di 50,00 Euro per i soci Fic in regola con la quota associativa 2005 e 70,00 Euro per i non soci.

Per poter partecipare ai corsi è obbligatoria la prenotazione entro il 7 maggio presso la segreteria dell’associazione telefonando allo 0733 500180 (Chef D. Andrenelli), speriamo che non perderai queste due splendide occasioni della serie “Non si finisce mai di imparare” e che ci vedremo di persona in quelle sedi.

Se non hai ancora provveduto al pagamento della quota associativa 2005 (50 E  per i professionisti  e/o sostenitori e   25 E per gli  allievi delle scuole alberghiere), 

che serve appena a  coprire il costo delle comunicazioni che spediamo ogni anno, 

puoi affrettarti a farlo tramite versamento sul conto corrente postale n. 41932609 intestato all’Associazione Cuochi  Macerata “A.Nebbia” (P 7601 13400) Ufficio di Macerata P.zza Oberdan, altrimenti perderai l’occasione di essere informato sulle iniziative che l’unica associazione di categoria riconosciuta giuridicamente svolge sul tuo territorio nell’immediato futuro.
Auspichiamo sempre la disponibilità per allargare un gruppo di lavoro che possa operare nelle varie manifestazioni enogastronomiche per cui viene richiesta la nostra professionalità, per cui ti chiediamo di farci sapere il tuo turno di riposo settimanale in modo che prossimamente possiamo organizzare un incontro a tuo favore.

Cordiali saluti e buon lavoro, a nome di tutto il direttivo Fic Macerata

Macerata 28.4.05


Per il Direttivo Fic -  Macerata

                           La presidente Chef Iginia Carducci

